Zitronencreme mit Pistazienkernen Dessert

Vorbereitungszeit: t 24 Stunden ZUBEREITUNG:

. . . Y 1. Am néachsten Tag Créme double und die Saftmischun
Zubereitungszeit: 15 Minuten % Stunde mit einem Handrg[]hrgerét zu einer homogenen Crémg

aufschlagen.

ZUTATEN/ Portionen 4 6 2. In eine Servierschiissel umfiillen und kiihl stellen.
Zitrone (unbehandelt) St 1 1% 3. Vor dem Servieren mit Pistazienkernen garnieren.
Sherry, medium EL 4 6
Zucker g 80 120
Créme double ~ 55% * ml 250 | 375
Pistazienkerne gehackt g 30 45
VORBEREITEN:

1. Zitronensaft, abgeriebene Zitronenschale, Sherry und
Zucker verrihren. Saftmischung bis zum nachsten Tag
gut verschlossen im Kuhlschrank ziehen lassen.

1 . \
Ersatzweise kann Mascarpone ~ 80% verwandt werden. Créme
fraiche ist weniger geeignet
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